
Welkom
in ons 

belevingsrestaurant  

Meer dan alleen maar tafelen 
... met fijne mensen!



 Small Sharing 
Decisions
‘De wereld op je bord, 

met kleine degustatiegerechten’ 
‘WAPAS’ — Gastro Tapas uit de 

hedendaagse Wereldkeuken
Indien enkel tapas à la carte:  
3 tot 4 tapas / pp aanbevolen

Indien als voorgerecht: 
1 tot 2 tapas / pp

Of laat je verrassen door ons Chef’s 
 Gastro Tapas Menu ‘Around The World nr 6’



WAPAS — Gastro Tapas 
uit de Wereldkeuken

Gamba Kroketten (THAI)   	 10,00 
	 Rode Curry Emulsie 

Chorizo Croquetas (SP) 	 10,00
	 Paprika, Aioli 

‘Boemboe’-schelpen op Balinese Wijze (INDO)	 15,00
	 Kokkels, Pittige Rijst, Groenten  	
Peruaanse Carpaccio van Paddestoel (PERU)	 15,00 
	 Salsa Verde, Mais, Paprika  	

Witte ‘Goud’ Asperges à la Flamande (BE)	 16,00	
	 Botersaus, Ei, Peterselie   

Libanese Geroosterde Bloemkool (LIB)	 16,00	
	 Kruidige Yoghurt  

‘Scallops’ - Coquilles St. Jacques à la Plancha (UK)	 16,00	
	 Erwt, Groene Asperges, Munt      

Haring - Zee Bokking (ZWE)	 16,00	
	 Chili, Duindoorn     

Lams ‘Yahnisi’ (TUR)	 18,00	
	 Turkse Stoverij van Lams, Kers, Amandel 	
Paling in het Groen (BE)	 18,00
	 Ravigotte (Vinaigrette van Mosterd), Aardappel  

Vitello Tonato ‘Reversed’ (IT)	 18,00 
	 Verse Tonijn, Kalfsmayo 

Ceviche van Zeebaars (MEX)	 18,00	
	 Passievrucht, Chili   

Witte Asperges met Lardo (BE) 	 18,00 
	 Asperges en structuren van Spek, Ei, Waterkers 

Runds Tiki Masala (INDIA)	 18,00 
	 Klassiek Indisch Gerecht met Rund i.p.v. Kip   	  

Presa Iberico à la Plancha  (SPA)	 20,00 
	 ‘1001 Nacht Curry Specerijen’, Paprika 

CHEF’s Gastro Tapas VERRASSINGSMENU 
Gastro Tapas ‘Around The World Nr 6’ in sharing, 

samengesteld door de chef.  
— 50,00 —

Supplement: Dessert van het Moment  
Mango, Kalamansi, Donkere Chocolade  

— 60,00 —



Big 
Decisions



Straffe Hoofdgerechten

Kids Gerechtjes 

Sweet Decisions 

Chicken Fingers, Appelmoes, Frietjes	 12,00
Fish Fingers, Frietjes	 13,00
Mini Burger, Frietjes	 14,00

Dame Blanche Partaasch Stijl
	 Homemade Dame Blanche 	 12,00
Dessert van het Moment 
	 Mango, Kalamansi, Donkere Chocolade 	 14,00
Ons Belgisch Kaasplankje
	 Dadel, Abrikozen Brood   	 16,00

AARDAPPELGERECHTEN
Frietjes of Kroketjes (4,00) 
Puree à la Robuchon (6,00)

(Bij de Burger en Kids Gerechtjes zijn Frietjes inbegrepen)

VIS
Zeebaars à la Plancha   	 28,00	
	 Witte Asperges, Verjus, Lamsoor   

Paling in het Groen  	 30,00 
	 Ravigotte (Vinaigrette van Mosterd), Aardappel   

VLEES
Smashed Belgian Burger   	 28,00 
	 Relish, Cheddar, Pickled Veggie, Frietjes  

Waterzooi van Polderhoen   	 32,00 
	 Witte Asperge 

Presa Iberico à la Plancha    	 35,00 
	 ‘1001 Nacht Specerijen’, Paprika, Groene Asperge  

Traag gegaard Lams   	 36,00 
	 Viennoise Kruidenkorst, Erwt, Munt, Groene Asperge   	

VEGGIE
Witte Asperges à la Flamande  		  30,00 
	 Botersaus, Ei, Peterselie 

Asperges Hollandaise		  32,00 
	 Zee Spinazie, Hollandaise Saus, Ravigotte van Aardappel



Partaasch Lentemenu’s
PARTAASCH 3 OF 4 GANGEN MENU

Voorgerecht 
Vitello Tonato ‘Reversed’  

(Verse Tonijn, Kalfsmayonaise)

Tussengerecht * 
Asperges à la Flamande met Lardo 

(Asperges en structuren van Spek, Ei, Waterkers)

Hoofdgerecht 
Traag gegaard Lams   

(Viennoise Kruidenkorst, Erwt, Munt, Groene Asperge)
of

Zeebaars à la Plancha  
(Verjus, Zee Spinazie, Witte Asperge)

Nagerecht
Dessert van het Moment 

(Mango, Kalamansi, Donkere Chocolade) 

— 55,00  /  *65,00 —

PARTAASCH 3 OF 4 GANGEN VEGGIE MENU
Voorgerecht 

Carpaccio van Paddestoel   
(Salsa Verde)

Tussengerecht * 
Libanese Bloemkool  

(Kruidige Yoghurt)

Hoofdgerecht 
Asperges Hollandaise 

(Zee Spinazie, Hollandaise Saus, Ravigotte van Aardappel)

Nagerecht 
Dessert van het Moment 

(Mango, Kalamansi, Donkere Chocolade)

— 45,00  /  *55,00  —

Tapas MENU ‘AROUND THE WORLD NR. 6’ 
	 Zes Gastro Tapas uit de Wereldkeuken in sharing,  

samengesteld door de chef.
— 50,00 —

Supplement: Dessert van het Moment 
Mango, Kalamansi, Donkere Chocolade 

— 60,00 —



Dranken



Apéro

Gin & Tonic

Crodino Biondo (Non Alcoholisch)	 7,00
Crodino Biondo Spritz	  10,00
Aperol Spritz	 10,00
Limoncello Spritz 	 10,00
Negroni 	 10,00
Ricard 	 8,00
Porto (Rood of Wit) 	 7,00
Vermouth (Rosso of Bianco)	 9,00
Campari Orange	 8,50

Nona Tonic (Non Alcoholisch) (Kruidig)	  12,00
Marula Pomegranate Gin & Fever Tree Tonic (Fruitig)	  13,00
Ginarte Gin & Fever Tree Tonic (Kruidig)	 14,00
Stone mountain Gin (Limburgs) & Fever Tree Tonic (Kruidig)	 14,00
Malfy Gin Arancia & Fever Tree Tonic (Sinaasappel)	 14,00
Malfy Italian Gin con Limone & Fever Tree Tonic (Kruidig / Citrus)	 14,00
Amuerte Gin ‘Black Edition’ (Genks) & Fever Tree (Fruitig)	 15,00
Amuerte Gin ‘White Edition’ (Genks) & Fever Tree (Kruidig)	 15,00

Homemade Cocktails

Homemade Mocktails

Mojito (Rum, Munt, Limoen)	 10,00
Gimlet (Gin, Limoen, Munt)	 10,00
Moscow Mule (Gin, Gingerbeer, Limoen)	 13,00
Partaasch Special by Raúl (Vodka, Cointreau, Tropical Ice Tea)	  13,00
Gipanema (Gin, Passievrucht, Gember, Limoen)	 14,00

Tropical Island Iced Tea	 7,00
Virgin Mojito (Munt, Limoen)	 9,00
Ipanema (Passievrucht, Gember, Limoen)	 9,00
Crodino Biondo Tonic	 9,00
Crodino Biondo Ginger Beer 	 9,00
Freyns Spice Mule O% (Ginger, Limoen)	 9,00



Fris 
Chaudfontaine plat (0,25 L)	  3,20
Chaudfontaine bruis (0,25 L)	 3,20
Chaudfontaine plat (0,50 L)	 6,00
Chaudfontaine bruis (0,50 L)	 6,00
Chaudfontaine plat (1 L)	 10,00 
Chaudfontaine bruis (1 L)	 10,00
Coca cola	  3,30
Coca cola Zero	  3,30
Fanta	  3,30
Lipton Ice Tea	  3,50
Agrum Nordic Mist	  3,50
Tönissteiner Citroen	  3,90
Tönnisteiner Vruchtenkorf	  3,90
Fever Tree Tonic	  4,50

Bieren 
Cristal Alken	  3,30
Thor ‘Bier van Hoge Goesting’ (Witbier)	  4,50 
Kompel Bovengronds (Blond) 	  4,90
Kompel Ondergronds (Donker)	 4,90
Kompel L’Or Noir Tripel	 5,50
Coccinelle ‘Bier van Hoge Goesting’ (Tripel)	  4,50 
Duvel 	 5,50
Cristal 0,0%	  3,20 
Kompel 0,0%	  4,90

Bubbels
Prosecco Doc ‘BELSTAR’ (Brut)	 Glas / Fles	 8,00 / 38,00
Prosecco Cuvee Rosé ‘BELSTAR’	 Glas / Fles	 8,00 / 38,00
Pinot Brut ALDENEYCK (Belgisch)	 Glas / Fles	 9,00 / 45,00
Franciacorta Bella Vista	 Glas / Fles	 12,50 / 70,00
Huis Champagne	 Glas / Fles	 12,50 / 70,00



Witte Wijnen
Huiswijn	 Glas / Fles 	 6,50 / 30,00 
Suggestiewijn per glas / fles	 Glas / Fles 	 8,00 / 40,00

 
BELGIË

Chardonnay / Domein Cuvelier OPLEEUW ‘Barr’	 39,50
Pinot Gris / Wijndomein ALDENEYCK	 39,50	

FRANKRIJK
Loire
Sancerre ‘Les fontenelles’	 38,00

Bourgogne
Saint-Véran / Cave de Lugny	 35,00
Petit Chablis / La Chablisienne	 38,00
Chablis 1° Cru Fourchaume / La Chablisienne 	 45,00
Pernand Vergelesses ‘Les Cloux’ / Dom. Rollin	 48,00
Meursault ‘Les Narvaux’ / Bouzereau	 65,00

ITALIË

Sicilia
Cusumano / Amgimbé
	 (70% Insolia, 30% Chardonnay)	 30,00 
Alto Adige
Elena Walch / Cardelino Doc 
	 (100% Chardonnay) 	 44,00
Elena Walch / Beyond The Clouds
	 (100% Chardonnay)	 105,00
Terlan / Winkl Sauvgnon Doc	 45,00
Terlan / Nova Domus Terlaner Riserva	 79,00 
	 (Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc)	
Abruzzo  
Castellum Vetus	 50,00 
	 (Trebbiano d’Abruzzo)

 
DUITSLAND

Van Volxem	 38,00
	 (100% Riesling)

 
SPANJE

Honoro Vera Rueda	 35,00
	 (100%  Verdejo)



Rode Wijnen
Huiswijn	 Glas / Fles 	 6,50 / 30,00 
Suggestiewijn per glas / fles	 Glas / Fles 	 8,00 / 40,00

 
BELGIË

Pinot Noir / Wijndomein ALDENEYCK		  45,00	
 

FRANKRIJK
Rhône
Gigondas Les Jocasses CHAPOUTIER	 55,00 
	 (Grenache, Syrah, Mourvèdre) 
Châteauneuf du Pape PIE VI 	 85,00
	 (Grenache en Syrah)  
Bordeaux
L’Hertige de Chasse Spleen	 46,00 
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot)  	
Lalande de Pomerol / Chateau Perron	 64,00
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) 
Saint Julien Les Fiefs de Lagrange 	 66,00
	 (2de wijn Chat. Lagrange) 

ITALIË
Abruzzo 
Castellum Vetus 100% / Montepulciano D’abruzzo	 55,00
Piemonte 
Azelia Langhe Nebbiolo	 52,00
	 (100% Nebbiolo) 
Barbera ‘Camponorp’ Azienda Agricola Accornero	 40,00 
	 (100% Barbera)
Marchesi di Barolo Trad Docg BIO	 79,00 
	 (100% Nebbiolo / 24m Barriques)
Barbaresco Ugo Lequio Gallina  	 90,00 
	 (100% Nebbiolo)
Toscane 
Chianti / Ricasoli Brolio	 42,00 
	 (100% Sangiovese)

Marchesi di Barolo Trad Docg BIO	 79,00 
	 (100% Sangiovese)
Veneto
Valpolicella Classico ALLEGRINI	 43,00 
	 (Corvina Veronese, Rondinella, Molinara) 
Puglia
Primitivo di Manduria	 37,00 
	 (100% Primitivo)        

SPANJE
Juan Gil / Silver Label BIO	 45,00
	  (100% Monastrell)  



Warme Dranken 

Coffee Specials 

Koffie	 3,30
Deca	  3,50
Espresso	  3,50
Espresso Macchiato 	 3,80
Espresso Doppio (Dubbele Expresso)	 4,20
Cappucino (met Gestoomde Melk)	 4,10
Latte Macchiato	 4,20
Thee	  3,40

Kruiden- en Belevingsthee ‘Blend Up’ Herbal Tea Trends	 4,50

Irish Coffee	 12,50
Hasseltse Koffie	 12,50
Italian Coffee	 12,50

Digestief
Limoncello  	 7,00
Averna	 7,00
Amaretto	 8,00
Sambuca	 8,00 
Countreau	 8,00
Whisky Glenfiddich 12Y	 10,00
Cognac	 10,00
Bacardi ‘Bruine Rum’	 10,00
Grappa ‘Levi Serafino Grappa di Barolo’	 13,00
Espresso Martini	 13,00

f  

f  



Om de vlotheid in de keuken te garanderen, vragen wij  
aan groepen vanaf 8 personen om de keuze te beperken  

tot 4 verschillende gerechten per gezelschap.
Met uitzondering van de kindergerechten.

Vragen of wensen in verband met allergieën, intoleranties of dieet 
kan u altijd doorgeven. Kruisbesmetting is  

echter steeds mogelijk.

Alle prijzen zijn in euro, inclusief BTW. 
Graag één rekening en één BTW-bon per tafel.

Wij accepteren geen munten kleiner dan 0,10 euro  
en geen biljetten boven 200 euro.

OPENINGSUREN
Woensdag & Donderdag: 18:00 - 22:00 

Vrijdag & Zaterdag 17:00 - 24:00 
Zondag: 11:30 - 20:00

Maandag & Dinsdag gesloten

Meer dan alleen maar tafelen 
... met fijne mensen!



Grafisch Ontwerp  —  LOOKas.be


